Formation de perfectionnement en aquaculture du CFPPA de Valdoie -
Formation continue

Commercialisation
Capacité 5 du BP REA - Code RNCP 1932

N\
@ Objectifs

Permettre aux stagiaires de comprendre la commercialisation des pro-
duits et de mettre en place sa propre commercialisation.

@}) Programme

- Réussir une vente en 6 étapes

- Approfondir ses connaissances en marketing

- Fixer ses prix de vente : sur quels critéres ?

- La stratégie commerciale

- Connaissance du marché aquacole et maraicher
- Une vente a la ferme

- Bien démarrer dans les circuits-courts : les bases
- Construire son plan de communication

- Créer un magasin de producteurs : les 8 étapes
- Les circuits de distribution

- Etude de marché

- L'animation commerciale

- Epreuve Commercialisation - Vente

Evaluation et mode de validation des acquis

¢ Evaluation formatives au fur et a mesure
) des modules M Diplomant

A e Evaluation certificative de la capacité Q Certifiant
organisée par un entretien oral avec le
formateur suite a une expérience pratique
professionnelle

O Non-certifiant

En fin de formation vous recevrez :
- Une attestation de formation mentionnant les compétences acquises.

- Un certificat de réalisation
- Une attestation de validation d'UC

® . .
), % Public concerné
" * Toute personne intéressée par la thématique

Effectif : Minimum : Aucun - Maximum : Aucun
Pré-requis

Candidats titulaires d’'un CAPa ou d’un dipldme ou titre inscrit au RNCP de
méme niveau ou d’un niveau supérieur : Avoir accompli I'équivalent
d’une année d’activité professionnelle salariée, non salariée, bénévole ou
de volontariat a temps plein.

- Candidats non-titulaires d’un CAPa ou d’'un dipldbme ou titre
inscrit au RNCP de méme niveau ou d’un niveau supérieur :

Attester d’une année d’activité professionnelle salariée, non salariée, bé-
névole ou de volontariat a temps plein en lien avec la finalité du diplome
postulé

OU De | ‘équivalent de 3 années a temps plein

VALDOjE CFPPA

FORMATION CENTRE DE FORMATION
- POUR ADULTES

Durée et rythme

70 heures

Période : Toute |'année

™M En semaine M Week-end

™ En journée M En soirée

M Temps plein M Temps partiel
Formateur

BERGEROT Elodie, formatrice en vente
et fleuristerie

Modalités pédagogiques & méthodes

Q En présentiel M A distance
U En salle U Synchrone
Q Sur chantier M Asynchrone
En FOAD :

- Utilisation de la plateforme Moodle du CFPPA
de Valdoie.

- Activités variées composées d’apport théorique,
vidéo, lecture de documents, exercices et
correction, évaluation formative.

- Suivi par le biais de la messagerie instantanée
liée a la plateforme.

Tutorat par 1 formateur du CFPPA de Valdoie

Rémunération et financement

Rémunération : Non prévu

Financements :

*Compte Personnel de Formation (CpF): OUI
*Autre sources de financements possibles
en fonction de votre statut. Contactez-nous.

Tarifs

15€ de I'heure soit 1050,00€ HT la formation
Le CFPPA n'est pas soumis a TVA.

Indicateurs de résultats

Taux de satisfaction 2021 / 2022 :
Participants : Aucun
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Modalités et délai d’acces

Inscription toute I'année sans délai .

Etapes d’inscription a cette formation :

Compléter le formulaire de contact sur notre site internet (www.cfppavaldoie.fr : Rubrique « Contact » ; un formateur vous
contactera afin de prendre connaissance de votre projet et vous orienter sur la formation le plus adaptée a vos besoins.

Accueil des personnes en situation de handicap

Vous souhaitez savoir si votre handicap est compatible
avec cette formation ou si des aménagements sont o
possibles ?

Prenez RDV avec la référente handicap du CFPPA qui
répondra a vos interrogations.

Contact référente administrative

Référente handicap : PERRIN Nadia - BOUDELH Laura - 03-84-.58-49-62
03.84.58.49.62 - nadia.perrin@educagri.fr laura.boudelh@educagri.fr
EL"‘;’ISA.I(.;I?IECULTU RE 04 COFINANCE BOU :EglcoNNE
SR CFPPAG)ori EUROPEENNE FRANCHE
COMTE

CFPPA - CENTRE DE FORMATION POUR ADULTES
95 Rue de Turenne - 90300 VALDOIE

Tél: 03 84 58 49 62

cfppa.valdoie@educagri.fr

www.cfppavaldoie.fr



